Fabbrica Affettatrici Cavaria

F 3501

CE professionale




@ 0172006

FAC sl
Via Morazzone, 137 * 21044 Cavaria (VA) ® Tel. +39 0331 212252 « Fax +39 0331 216443

www.slicers.it ® E-mail: info@slicers.it

F 3501
A mirm 415
B mm 580
C mm 585
D mm 890
E rmm A80
- " L gl kg 348
B A
D C
L'affettatrice modello F 350 I/F370 | costruita in lega CARATTERISTICHE
i alluminio traftata onodicamente ha il vantaggio TECNICHE F3s01
di una rapida pulizia ed assoluta igiene. kot M i HP 0.50
Il regolatore dello spessore di taglic da 0 a 16 mm & molto = RS %0
sensibile e permette una regolozione decimale. il =
L'offlatoio di facile montaggio sermplifica il lavoro dellutente Giri lama al minuto re.m, 260
mantenendo eficiente |l taglio perfetio della merce. Spessore di taglio e 0+16
Il piatto montato su cuscinetti a sfere ha una scorevolezza Taglio utile: L x H = 310 % 260
eccazionale e permette di tagliare salumi pesanti, arrosti,
formaggl, pesce. carni dure ed altro. Garanzia; 2 anni - Escluse le parti elefiriche,
* Motore veniialo,
The F 380 IfF370 | model slicer made of anodised SPECIFICATIONS F 3501
aluminiurn alloy permits rapid cleaning and meets Sngla-phose motor # P 0.50
the most demanding sanitation requirements. The decimal 115220 240 50 0¥z :
thickness regulator ranging between 0 and 16 mm is highly 2 Bode i 350
precise, Rpm oL, 260
The buikin blade sharpener assures effective and sharp cutting. Cut thickness range mm 0416
The plate mounted on ball bearings features exceptionally ppargorT e 310 % 260
smooth running to cut heavy sausages, roasts, chease, fish, i
compact meat and other products. Warranty: 2 vears excepts electrical parts.
* Ventiiofed motor
@ La trancheuse modéle F 350 I/F370 1, construite SPECIFICATIONS F 3501
en alliage d'aluminium anodisé, peut étre Mctews mancehad * P 050
nettoyée rapidement et garantit une hygiéne absolue. 115220 290V 50 4z :
L'épaisseur das tranches est &tablie par un régulateur trés 2 lame 100.CRE- mm 350
sensible sur base décimale et peut varier de 04 16 mm. Rpm rpam. 280
Simple @ monter, l'affifeur aide l'utilisateur & maintenir un Esaies 6 Coune peey D16
tranchant parfait. Le glissement du plateau monté sur des T .
paliers a un mouvement exceptionnellement coulant Surface de coupe: L bidal 310x2:0
permettant ainsi de couper des saucissons volumineuy, des Garanfle: 2 années & l'exception des pléces électrigues.
ritis, des fromages. du poisson, des viandes compactes etc. * Mataur ventis,
Dig Aufschnittrmasching F 350 I/F370 | ist aus einer TECHNISCHE
eloxierten Aluminiumlegierung hergestellt und weist _E"GE”SCH""H EN F3501
den Vorteil auf, dass sle schnell zu reinigen und absolut ety i e HP 0.50
hygienisch ist, Die Einstellvorichtung flr dig Schniftstarke von ’ :
0 bis 16 mm ist hochempfindiich und erlaubt eine £ hgancusimessar RETR BD 200
Dezimaleinstellung. Messarumadrahiung LT 260
Das leicht zu montierende Schieifgerdt erleichtert die Arbaeit Schnittstarke mm D+1é
des Benutzers, indem es den Schnitt der Ware immer Mutzschnitt: Lx H p— 310 % 260
einwandirel ethalt. :
Der auf Kugellagern montierte Teller hat eine ?mﬂ_?‘lffﬂré'ufaﬂre ousgenommen efekfrische Tele,
auBergewdhnliche Gleitfahigkeit und erlaubt es. auch Balufteler Motor
kompakte Wurstsorten, Braten, Kdase, Fisch, festes Fleisch und
anderes zu schneiden.
Lo maquina de cortar jomén modele F 350 | CARACTERISTICAS
F370 | fabricada en aleacién de aluminio TECNICAS F3501
ancdizada tiene la ventaja de brindar absoluta higiene y mw#ﬂﬂﬁ[ o HP 0.50
limpieza rapida. @ Cuchilia 100 CRé mm as0
El regulador del espesor de corte de 0 a 16 mm &5 muy -
sensible y permite la regulacion decimal. Rpm fpum, 260
El afiador muy facll de montar simplifica el frabajo del usuario Espesor de corte mim 0+1é
manteniendo eficiente el corte perfecto del alimento. El plato Corte ofi: Lx H f— 310 % 260

montado sobre cofinetes de bolas tiene un deslizamiento
excapcional y permite cortar embutidos pesados. asados,
quesos, pescodos, cames duras y demdas.

Diatl & canatteristiche qui fportati sono indicativi. L Adenda s rsarva | diitta dl appartare madifiche & miglons serza aloun preaviss.

Garanfia: 2 afos - Parfes elécihicos exciuidas.

* Mohor ventilaoo

All the vaiues are approximate and nof binding. The monufocturer reserves to change and improve the mochines without notice.




